DEGUSTATION

MNer ouvert et intense,
sur des aromes de
sureau noir, de Iraise
ecrasee, de mures

et une pointe de
liqueur de cassis.

Puis une douce
evolution vers des
notes plus epicees

el reglissees.

La bowche est ample,
eine el délicate,
lintensilé aromatigue
revient aulour d wune
structure fres souple.

Le vin est long.

VINIFICATION
Les svrahs sont encuvees
en vendange entiere, une
maceration pre-lermentaire
a Iroid est suivie d’'une
maceration carbonigue

a basse temperature

pour developper les
aromes fruites.

Les grenaches soni
cinifies en macereafion
traditionnelle.
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COMPOSITION

73% SYRAH
26% GRENACHE
1% CARIGNAN

RECOLTE

A la main, au sécateur
& en compories !
Rendement taible
e 20 a 30 hl. / ha

avec les vignes sur sols
sChisteux et calcaires.

ELEVYAGE

Eley age en barrigques
de chene Irancais
durant 12 mois, avec
25% de bois neuf.

GARDE

Vin pret a etre consomme
des aujourd’hui mais il ne
tera que se boniher pour les
/ a 10 frrochaines années.

TEMPERATURE
& ALLIANCE

16° / Idéalement a carafer
} heures avant le service.
Bouchée aux cepes,
ometelles a ta fruffe

it tournedos Rossini.,



