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SKIN MACERATION
Vin de France

CÉPAGES
Sauvignon Gris & Grolleau Gris

TERROIR
Coteau de faible pente. Altitude moyenne 35 à 40 mètres.
Terroir sur sol brun peu fertile, développé sur
amphibolite à grenat. Roche verte.

ÂGE DES VIGNES
5 à 10 ans

VINIFICATION
Macération de 5 mois en barrique sans souffre. 
Vin non filtré, non collé.

DÉGUSTATION
Robe : orangée. 
Nez : notes d’épices, de fruits secs et de miel. 
Bouche : grasse, tanique et un peu amère. 

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

DEGRÉ ALCOOLIQUE
12%


