
Clos du Vieux Bourg

Cépage 100 % Chardonnay, Appellation d’Origine Protégée de France  

Sols d’argile et de calcaire. 

HVE. Nous avons obtenu avec la récolte 2020 la certification Haute 
Valeur Environnementale pour la culture de toutes nos vignes. Ce label 
HVE met en valeur la biodiversité et l’agro-écologie. Il confirme 
simplement que l’entreprise est dans une démarche respect de la nature, 
des sols, de la faune et de la flore  

Vinification traditionnelle.  Fermentation à basse température en cuve 
inox 

Le Chardonnay exprime ici à Corcelles, toutes ses expressions de 
fraicheur et de minéralité…. avec toujours des notes florales et une belle 
intensité aromatique 

A consommer entre 9 et 11° 

Ce Beaujolais blanc accompagne les plats de poissons, les viandes 
blanches … et idéal en apéritif. 

Très beau millésime. Les vins sont concentrés et harmonieux entre 
couleur, matière, rondeur 

Nos autres vins :  MORGON Vieux Bourg, MORGON « Javernières », 
CHENAS « Au Bois Retour », & BEAUJOLAIS rouge « Vieilles Vignes »
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